FRANGAISE
DES MAITRES
RESTAURATEURS

Restavwant ASSOTLATION
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ERICERIE

® A
% Maitre restaurateur

L’épicerie de Boris Rostand, Maitre restaurateur, vous propose des recettes a partir de produits
de qualité soigneusement sélectionnés et réalisés de facon artisanale... du 100% fait maison !

i

TERRINE DE FOIE GRAS ’
(A partir de foie gras de premier choix Mariné au Cognac) ~ 200g 300g 400¢g
L T — E10. SR £ 0] A—— 40€
FIQUES 22€ ... 32€ ... 42€
TrUT S 28€ ... 38€ ... 48€

’ % 200g 300g 500¢g
SAUMONFUME . 13€ 19€ ... 32€
(A partir de filets de saumon d’Ecosse de qualité. Le vrai godt du saumon !)

K

MAGRET FUME 10€/piece
(Magret de canard fumé puis séché, parfait pour I'apéritif ou en salade)
PATE EN CROUTE / TERRINES 400g 400g avec fole gras
Lapin, volaille et cochon ... 8€ 10€
COFFRET DEGUSTATION .o 60€
Une bouteille de vin, 300g de foie gras, 200g de saumon fumé, 100g d’amaretti maison g
et confiture de figues au balsamique. ’%

Tous nos produits sont faits sur commande et nécessitent un temps de réalisation,
> n’hésitez pas a commander bien a I'avance...

Restaurant de la Cosmétique
2 rue Odette Jasse

13015 Marseille

Tél.04 9103 64 49
www.resto-cosmetique.com

Pour vos commandes :
contact@resto-cosmetique.com




